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FR - SAUTEUSE - CONSEIL D’ENTRETIEN Une utilisation du produit pour un usage
autre que l'usage conseillé et/ou le non-respect des conseils d'entretien peut réduire la durée de
vie du produit, voir entrainer des dégradations du type : réduction des propriétés anti adhérentes
du revétement, déformation du fond du produit, décollement du revétement. Pour préserver les
qualités de votre ustensile de cuisson, le lavage a la main est recommandé. Avant la premiére
utilisation, nettoyez I'intérieur et I'extérieur de votre ustensile de cuisson avec de l'eau et du

- ® na”
détergent doux. Aprés avoir séché votre ustensile, enduisez I'intérieur avec un peu d'huile, puis
rincez a 'eau chaude. Afin de ne pas endommager le revétement, n'utilisez que des ustensiles
de cuisine en nylon ou en bois. Ne pas couper directement a I'intérieur de votre ustensile de
cuisson. Préférez I'utilisation des éponges et nettoyants peu abrasifs aux poudres a récurer,
produit anti-calcaire et tampons métalliques. Ne pas surchauffer & vide. Ne jamais chauffer a .
puissance maximale si utilisation sur plague & induction. Toujours faire préchauffer votre ustensile Wo o d e ﬁ e c t S I m p I y S m a rt
de cuisson quelques secondes a feu doux, pour une montée en température graduelle

GB - FRYING PAN WITH LID - DIRECTIONS FOR USE All types of cooking. Ideal for preparing stews,

searing meat, frying vegetables and cook fish.Using the product for a use other than that recommended andfor

non-respect of the maintenance advice can shorten the product's lifespan, even lead to the following .

deteriorations: reduction in the coating's non-stick properties, deformation of the base of the product, removal of = = U

the coating. To maintain the quality of your cooking equipment, we recommend washing it by hand. Before using it SaUt’euse Pan Wlth Ild Pal:‘ela com tampa
for the first time, clean the inside and outside with water and gentle detergent. After drying your utensil, coat the Sarten con tapa - Pfan ne mit DeCkeI

inside with a little oil then rinse with hot water. So as not to damage the coating, only use nylon or wooden cooking .
utensils. Do not cut directly inside your cooking utensil. We recommend using non-abrasive sponges and cleaners | Pan met deksel = Padel Ia con coperChlo

rather than scouring powders, descaling products and metal pads. Never overheat when empty. Never heat at - A

maximum power if using an induction plate. Always preheat your utensil for a few seconds over a low light to raise KaCTpIOHH C KPbILLKOU Patelnia z pOkrYqu
the temperature gradually.

PT - PANELA PARA SALTEAR - CONSELHOS DE UTILIZAGAO Todos os tipos de cozinhados. Aluminium - Aluminio

Ideal para cozer em lume brando, cozer carne, refogar legumes, cozer peixe. A utilizagéo do produto para outro Her > s > 5
Uso que ndo o aconselhado efou 0 ndo respeitar dos conselhos de limpeza podem reduzir a durabilidade do M s A l uminio A I I uminio A NTIOMNHUNX
produto ou até mesmo provocar danos do tipo: redugéo das propriedades antiaderentes do revestimento, ¢

deformacéo do fundo do produto, descolamento do revestimento. Para preservar as qualidades do seu utensilio 2 ¥ wh

de cozinha, é recomendada a lavagem a m&o. Antes da primeira utilizagéo, limpe o interior e exterior do seu : 3 A 3 5 2 ; 5 X 3 O 5 5 X 1 3 5 5 cm

utensflio de cozinha com &gua e um detergente suave. Depois de secar o seu utensilio, unte o interior com um

pouco de 6leo, depois enxague com &gua quente. Para nao danificar o revestimento utilize apenas utensilios de

cozinha em nylon ou em madeira. N&o corte diretamente no interior do seu utenslio de cozinha. Prefira a

utilizag&o de esponjas e agentes de limpeza pouco abrasivos, em vez dos abrasivos, produtos anticalcérios e

esfregdes metélicos. Nao sobreaquega vazio. Nunca aqueca na poténcia méaxima se usar sobre uma placa de

indug&o. Pré-aqueca sempre o0 seu utensilio de cozinha a uma temperatura média durante alguns segundos, para

um aumento gradual da temperatura.

ES - SARTEN PARA SALTEAR - RECOMENDACIONES DE USO Todo tipo de coccién. Ideal para
realizar guisos, cocinar a fuego alto carnes, pasar por la paella verduras, cocinar a fuego alto pescado.Cualquier
otro uso del producto que sea distinto al uso recomendado y/o el no cumplimiento de los consejos de
mantenimiento puede reducir la vida Util del producto, puede comportar los siguientes tipos de deterioros:
reduccion de las propiedades antiadherentes del revestimiento, deformacion del fondo del producto,
desprendimiento del revestimiento. Para conservar la calidad de su utensilio de cocina, se recomienda lavarlo a
mano. Antes del primer uso, limpie el interior y el exterior de su utensilio de cocina con agua y un detergente
suave. Una vez secado su utensilio, unte el interior con un poco de aceite y después enjuaguelo con agua
caliente. A fin de no dafar el revestimiento, utilice inicamente utensilios de cocina de nailon o de madera. No
corte directamente en el interior de su utensilio de cocina. Utilice preferentemente esponjas y limpiadores en
polvo que sean poco abrasivos en lugar de limpiadores en polvo para restregar, productos antical y bayetas
metdlicas. No sobrecalentar nunca en vacio. No calentar nunca a méxima potencia si se utiliza en la placa de
induccion. Precaliente siempre su utensilio de cocina unos segundos a fuego suave para un aumento gradual de
la temperatura.
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composition: BOITE IMPRIMEE

ID PACK: XXXXXXXXXXXXXXXXXX
{\ THESE ELEMENTS MUST NOT BE PRINTED &)

Cutline:

u
DE - PFANNE MIT DECKEL - PFLEGEANLEITUNG Alle Kocharten. ideal zur Zubereitung von
Eintdpfen, Anbraten von Fleisch, Pfannengemtise, Anbraten von Fisch.Die Verwendung des Produkts zu einem = Prudence! La piece devient tres chaude lors de I'utilisation, porter des gants ou tout autre

anderen als den empfohlenen Verwendungszweck und/oder die Nichteinhaltung der Pflegeanweisungen kann die type de protection thermique.
Lebensdauer des Produkts vermindern oder sogar zu folgenden Schaden flihren: Verminderung der CaltionlThe pi b hotaur I thert fh ‘
Antihaftbeschichtung, Verformung des Produktbodens, Abbléattern der Beschichtung. Um die Eigenschaften lhres autiont The piece becomes very hot during use, wear gloves or other type of thermal
Kochgeschirrs zu bewahren, sollten Sie es mit der Hand spuilen. Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr ® protection.

auBen und innen mit Wasser und einem milden Reinigungsmittel reinigen. Nach dem Trocknen des Kochgeschirrs, Atencéo! A pega fica muito quente durante o uso, use luvas ou qualquer outro tipo de

dieses mit ein wenig Ol einfetten, und anschlieBend mit heiBem Wasser abspuilen. Um die Oberflache nicht zu proteg&o térmica.

beschadigen, sollten Sie nur Kochutensilien aus Nylon oder Holz verwenden. Schneiden Sie nicht direkt in Ihrem jAtencion! iLa pieza se pone muy caliente durante el uso, use guantes u otro tipo de
Kochgeschirr. Bevorzugen Sie die Verwendung von kleinen Scheuerschwémmen und benutzen Sie keine C E R A M I C C OA I I N G proteccion térmica. \

Scheuerpulver, Anti-Kalk-Produkte und Metallschwémme. Nicht leer tberhitzen. Erhitzen Sie das Kochgeschirr . . . .
niemals bei maximaler Einstellung, falls Sie es auf einem Induktionskochfeld verwenden. Heizen Sie das Achtung! Der Raum wird sehr heil bei der Verwendung, tragen Sie Handschuhe oder einen

Kochgeschirr immer ein paar Sekunden bei niedriger Hitze vor und erhéhen Sie dann allméhlich die Temperatur. anderen thermischen Schutz.

]
NL - KOEKENPAN MET DEKSEL - GEBRUIKSAANWIJZINGEN Voor alle gerechten ideaal voor - Let op! De ruimte wordt erg heet tijdens gebruik, draag handschoenen of een ander type
stoofschotels, het braden van viees, het grillen van groentes en het braden van vis. Het gebruik van het product thermische bescherming.
anders dan aanbevolen enfof het niet respecteren van de onderhoudstips kan de levensduur van het product " Attenzione! La stanza diventa molto calda durante I'uso, indossare guanti o un altro tipo di
verkorten of zelfs beschadigingen veroorzaken, zoals: vermindering van de kwaliteit van de antiaanbaklaag, j protezione termica.
vervorming van de bodem van het product, loslaten van de antiaanbaklaag. Om de kwaliteit van dit product te ¢ .
garanderen, raden wij u aan dit product met de hand af te wassen. Voor het eerste gebruik, de binnen en BHVIMaHVIe!v KomHata CTaHOBMTCA O4€Hb rops4en BO BPEMA CM0/Ib30BaHIA, HaIEHbTE MepH4aTku
buitenkant van uw kookgerei schoonmaken met water en een zacht afwasmiddel. Nadat u het kookgerei goed heeft VN [PYrov TN TErIoBov 3aLLyTbI.
afgedroogd, moet u de binnenkant insmeren met een beetje olie en daarna met warm water afspoelen. Om de v Uwaga! Pomieszczenie staje sie bardzo gorace podczas uzytkowania, nosi¢ rekawice lub
antiaanbaklaag niet te beschadigen, alleen nylon of houten keukengerei gebruiken. Niet snijden in de pan. Wij . inny rodzaj ochrony termicznej
raden u aan sponsjes te gebruiken en schoonmaakmiddelen die een zacht schuurmiddel bevatten, antikalk
producten en pannensponsijes. Laat de lege pan niet heet worden. Bij inductieplaten de pan nooit maximaal
verwarmen. Altijd eerst uw kookgerei enkele seconden voorverwarmen op een zacht vuur en daarna geleidelijk
verder verwarmen.

Folding lines:

Dimension:

204649 five®

IT - PADELLA CON COPERCHIO - CONSIGLI PER L'USO Tutti tipi di cottura - Ideale per preparare
stufati, passare a fuoco vivo carni, stufare verdure, passare a fuoco vivo pesci.Ogni altro uso diverso del prodotto y A L L H B S I N D U ‘ T O N Lot : XXXXXX
da quello consigliato efo la mancata osservanza delle istruzioni di manutenzione possono ridurre la durata del Made in China

MATERIALS
Respect all our materials requirements

prodotto o addirittura causare i seguenti danni: ridurre le proprieta antiaderente del rivestimento, deformazione Lot n°
dello sfondo del prodotto, distacco del rivestimento. Per preservare le qualita delle vostre pentole, si consiglia il JUA. 4 rue de Montservon
lavaggio a mano.Prima del primo utilizzo, pulire la parte interna ed esterna della vostra pentola con acqua e 955’00 GONESSE - FRANCE
detergente delicato. Asciugare la pentola, ungere l'interno con un filo d'olio, poi sciacquare con acqua tiepida. Per o

non danneggiare il rivestimento, utilizzare solo stoviglie in nylon o in legno. Non tagliare direttamente nella pentola. H O R I ZO N WWW.jja-Sa.fI’

Per la pulizia & preferibile I'utilizzo di spugnette e prodotti poco abrasivi, prodotti anticalcare e tamponi con fili

metallici. Non surriscaldare la pentola a vuoto. Non riscaldare mai alla massima potenza se usata su un piano di

cottura a induzione. Preriscaldare sempre le pentole a fuoco basso per qualche secondo per un graduale aumento FR

della temperatura. ° ) =

RU - CKOBOPOJA C KPbILIKOW - MIHCTPYKLMA MO UCMONb30BAHUIO Bce Biifb! MpuroTOBMEHIAS MALLY - — Q‘ @ l(_))l

VAeasbHO NOFXOAAT A MPUIOTOBIIEHYS TYLLEHOTO MSICa, MPUMOTOB/IEHUS MSCa, XKapkyl OBOLLIEIA, NPUrOTOB/EHIS

PbiGbI. MpUMeHeH e NOCy /bl B APYTUX LIEMSX, YeM PEKOMEHAYETCS, U / Wi HEeCOBMIOEHE MHCTPYKLWIA MO

TEXHINHECKOMY 0BCNYXXMBAHIIO, MOXET COKPATVTL CPOK CyXBbl MPOAYKTA M [{2%KE MPYIBECTU K €10 MOBPEXIEHMIO: Le |avage a la main est recommandé - Hand wash recommended
CHIDKEHVIO MPOTVBOMPUraPHBIX CBOVICTB MOKPLITVS , AehOPMALIMS HIDKHEN HaCTV MOCYAb, OTCI0EHME MOKPBITYAS.

Y106l COXPaHUTL Ka4ECTBO BaLLIEV MOCY/bl, PEKOMEHTYETCS MbiTb BRYHHY!O. [eper nepBbiM 1CMoNb30BaHIEM y T h | c k

OUVCTITE BHYTPM 1 CHAPYXXV BaLLly MOCYZY C BOAOW W MSTKVIM MOHOLLYIM CPEACTBOM. [10CTe CyLLky NOCY/p!, MOKPOMTe -

BHYTPEHHIOD 4aCTb HEGOMBLLIMM KOMMYECTBOM MaCia, 3aTeM CMOTE Tenyiov BOROI. [ Toro, UToGbl He MoBpeayTs to clean bottom M. m $

MOBEPXHOCTB MOCY/bI, VICTIONL3YITE TOABKO MPUBOPLI 13 HEMoHa Ui Aepesa. He UCnonbayiiTe PexyLLe nprbops! B 7N

nocyge. JlyuLue vcrosnb3osaTh ry6Kin 11 He abpasieHble WICTSLLME CPEACTBA, YVCTALLYE MOPOLLKIA, BHTU-MSBECTHAK . : . .
NPOAYKTa 1 MosasTkii. He rieperpesaiite nycTyio nocy/y. HYKOrIa He HarpeBaiTe Mpv MaKCHMANTBHON MOLIHOCTH, N o N S I I c K Electrique  Induction Gaz Halogene  Vitro
€CJIM MCTIONB3YETCS HA MHAYKUVOHHaS! BapoYHast naerib. Beerzia npeagapyTenisHo Harpesaitte CBOLO KyXOHHYHO i > - y ceramique
MOCYlY B TEHEHIE HECKOSBKIAX CEKYHE, HA MEA/IEHHOM OTHE, C MOCTENEHHBIM POCTOM TEMMEPATYPbI. SWISS TECHNOLOGY © Propricté de JJA, - reproduction interdite.

H H Photos non contractuelles, les couleurs et contenus peuvent varier / Non contractual pictures, colors
X E n A D I ' R a st u m I n I u m and content may vary / Fotos no contractuales, los colores y contenidos pueden variar Fotografias néo
contratual, coloridos e contetido podem variar / Fotos nicht vertraglich, die Farben und Inhalte konnen

sich andern / Foto non contrattuali / i colori e i contenuti possono variare / Niet bindende foto's, de
kleuren en de inhoud kunnen variéren / HekoHTpachakTHbie doTorpacum.

Packaging: COLOR BOX

Materials: Single wall, 3-layers,
and GSM is 500.

HANDLER
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Wood effect Soft touch 5f Ive

Simply Smar

SPOUT ILAG
user-friendly CERAMIC COATING
non-stick 2 coat

ALL HOBS (#) INDUCTION
HORIZON

PRINTING REQUIREMENTS

Respect all our lamination requirements ILA

NON STICKA 3 = ' Cast Aluminium

SWISS TECHNOLOGY % Healthy Easy Thick

XERADUR cooking bottom

POIGNEE 5f ive®

Effet bois Soft touch _
Simply Smart

OFFSET OPP MATT FILM LAMINATION
HELIOGRAPHY GLOSSY FILM LAMINATION

FLEXOGRAPHY SOFT TOUCH FILM LANMINATION
SCREEN PRINT ANY FILM LAMINATION

ISO COATED

FOGRA 39

ICC PROFILE

COLORS REQUIREMENTS
Respect all our COLORS requirements

EC VERSEUR
tilisation pratique |

K
U

) - ILAG
REVETEMENT CERAMIQUE
anti-adhésif 2 couches

PANTONE
Suivant RVB

WHITE PANTONE
100%

TOUS FEUX (+) INDUCTION 28
HORIZON cm

PANTONE

5487C 4

I l A Cuisson

NON STICK4 .

SWISS TECHNOLOGY

XERADUR Fonte d’Aluminium

C:0% M:0% C:0% M:0% | |C:57% M:37%

J:0% N:0% | |J:0% N:100%| |J:47% N:22% PANngNE C:64% M:37%

L100A0B-0] | LA1A-1B1) |L48A-TB1 J:45% N:22%

POIGNEE

Effet bois Soft touch 5.5:!' plyvs g
THE NON-RESPECT OF | BEC VERSEUR ILAG

Utilisation pratique REVETEMENT CERAMIQUE

OUR QUALITY REQUIREMENT °
AND OF ICC PROFILE S
EXPOSES YOU TO A FAILURE AT THE QUALITY ILAG, =) (@) () (Fonte dhluminiun

ONTROL AND TO FINANCIAL PENALTIES.




